
Аннотация программы по специальности 
 

19.02.10 Технология продукции общественного питания 

 

учебной дисциплины «Микробиология, санитария и гигиена» 

 

Рабочая программа дисциплины соответствует требованиям ФГОС 

СПО. 

Включает в себя цели и задачи дисциплины, место дисциплины в 

структуре ОПОП, требования к результатам освоения дисциплины), объем 

дисциплины и виды учебной работы,  содержание дисциплины (содержание 

разделов дисциплины, разделы дисциплины и междисциплинарные связи с 

обеспечиваемыми (последующими) дисциплинами, разделы дисциплин и 

виды занятий), учебно-методическое и информационное обеспечение 

дисциплины (нормативные правовые акты, основная, дополнительная 

литература, базы данных, информационно-справочные и поисковые 

системы),  методические рекомендации по организации дисциплины.  

 

Наименование разделов дисциплины 

 

Введение 

 

Раздел 1. Основы микробиологии. 

 

 Морфология микроорганизмов 

 Физиология микроорганизмов 

 Влияние условий внешней среды на микроорганизмы. Распространение 

микроорганизмов в природе 

 Патогенные микроорганизмы 

 Микробиология важнейших пищевых продуктов 

 

Раздел 2. Санитария и гигиена. 

 

 Профилактика инфекционных заболеваний, пищевых отравлений и 

гельминтозов 

 Гигиенические характеристики факторов внешней среды 

 Санитарно-гигиенические требования к благоустройству предприятия 

 Санитарно-гигиенические требования к оборудованию и содержанию 

предприятий 

 Личная гигиена работников предприятий общественного питания 

 Санитарные требования к производству, транспортировке, хранению, 

реализации и качеству кулинарной продукции 



 Санитарное законодательство и санитарный надзор 

 
 

 


