
Аннотация программы по специальности 
 

19.02.10 Технология продукции общественного питания 

 

учебной дисциплины «Химия» 

 

Рабочая программа дисциплины соответствует требованиям ФГОС 

СПО. 

Включает в себя цели и задачи дисциплины, место дисциплины в 

структуре ОПОП, требования к результатам освоения дисциплины), объем 

дисциплины и виды учебной работы,  содержание дисциплины (содержание 

разделов дисциплины, разделы дисциплины и междисциплинарные связи с 

обеспечиваемыми (последующими) дисциплинами, разделы дисциплин и 

виды занятий), учебно-методическое и информационное обеспечение 

дисциплины (нормативные правовые акты, основная, дополнительная 

литература, базы данных, информационно-справочные и поисковые 

системы),  методические рекомендации по организации дисциплины.  

 

Наименование разделов дисциплины 

 

Введение 

 

Раздел 1. Основные законы и понятия химии. 

 

 Основные законы и понятия химии 

 Классификация химических реакций 

 

Раздел 2. Органическая химия. 

 

 Теория строения органических веществ А.М. Бутлерова 

 Высокомолекулярные органические соединения 

 

Раздел 3. Аналитическая химия. 

 Теоретические основы аналитической химии 

 Качественный анализ 

 Количественный анализ 

 Физико-химические методы анализа 

 

Раздел 4. Физическая и коллоидная химия. 

 Основы термодинамики и термохимии 

 Поверхностные явления. Адсорбция 

 Коллоидная химия 



 Структура коллоидных высокомолекулярной систем 

 
 

 

 


