
Аннотация программы 

по специальности  

19.02.10 Технология продукции общественного питания (базовый уровень)
 

учебной дисциплины «Охрана труда» 
 

Примерная программа дисциплины соответствует требованиям ФГОС СПО. 

Включает в себя цели и задачи дисциплины, место дисциплины в структуре ОПОП, 

требования к результатам освоения дисциплины, объем дисциплины и виды учебной 

работы, содержание дисциплины (содержание разделов дисциплины, разделы дисциплины 

и междисциплинарные связи с обеспечиваемыми (последующими) дисциплинами, 

разделы дисциплин и виды занятий), учебно-методическое и информационное 

обеспечение дисциплины (нормативные правовые акты, основная, дополнительная 

литература, базы данных, информационно-справочные и поисковые системы),  

методические рекомендации по организации дисциплины.  

 

Наименование тем (разделов) учебной дисциплины: 

Тема 1. Основные законодательные положения и организация охраны труда 
Тема 2. Производственный травматизм 

Тема 3. Вредные производственные факторы и меры защиты.  

              Производственное освещение 

Тема 4. Требования техники безопасности, санитарной и пожарной безопасности.  
               Правила безопасности при хранении, погрузке, выгрузке и перевозке, пищевых продуктов 

и кулинарной продукции. 

Тема 5.Электробезопасность 

 

 

 

 

 

 

 


